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Figura 2. Profili cromatografici a 280 nm del I"campione di basilico {estratto etanolo al 70%) ottenuii con due

colonne e stesso metodo di eluizions.
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Figura 3. Spetiri UV-Vis carattenisticn di alcum de: poneipah fench dell’estratio di basilico
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Figura 6. Confronto del contento fenolico in mg/e di basilico secco ma estratto di dferimento (etanolo 70%. 0,5/40
mlL), e campioni con rapporio droga’solvente 0.5g/20, 30, 40 ml. di EtOH al 20 %.
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Figura 7. Confronto contennto fenolico espresso in mg/e di estratio secco di basilico.



Tabella 2. Rese in peso di polisaccaridi prezz totali su peso secco

Campione % HXO | % Polisaccaridi | % materiali msolubili
scarto peperonse 53.1 17.4 437
i 14*

Figural(d. Profilo cromatografico a 280 nm ; 330 nm  dell'estratio delle falde bianche inteme di peperone, dopo
precipitarione dei PSP.

Alcune delle materie prime usate per le estrazioni




Il borsista INSTM, Dott. M. Khatib, mentre mette a punto I'apparecchiatura per un nuovo ciclo
di estrazione sotto gli occhi del tecnico Cucchiarini di FAT che si occupera del processo dopo la
fase di teaching




Il tecnico Cucchiarini di FAT che esegue le operazioni di aggiustamento dell’attrezzatura per un
ciclo di estrazione, appena spiegate dal Dott. Khatib

Il risultato del lavoro in team




